Menus du 18 au 22 Mars 2024
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LunDI 18 MERCREDI 20 VENDREDI 22
@@ MARDI 19 =@ JEUDI 21 =@
o Elo Bl
Midi Midi végé Midi Midi Midi végé
Pdté croiite Salade bolero Gougere Taboule Tarte aux légumes
Macédoine de legumes Salade composée Asperge Salade composée Terrine de poisson
Poulet basquaise
. . Andouillette Boeuf bourguignon Quenelle

) ) Couscous d la viande . . ) . L )

Poisson basquaise Poisson meuniere Poisson au citron Emincé de volaille
Riz Pdtes
) Gratin dauphinois Riz
. Couscous aux legumes y ;
Haricot beurre Carottes Cardons gratinés Champignons
Fromage / Yaourt

Fromage/ Yaourt Fromage / Yaourt Fromage /yaourt Fromage / Yaourt

Fruit Compote Salade de fruit Gdteau chocolal /tarte Créme dessert

normande
Soir Soir Soir Soir

Salade composee

Carottes rdpées

Salade verte

Terrine de campagne

Pdte bolognaise

Crépe fromage Kebab Cuisse de poulet
Ble Potatoes Petit pois
Jromage sec VYaourt Jromage sec Yaourt
Salade de fruits Mousse chocolat Glace Fruit

Le Proviseur

Marc FLECHER

La gestionnaire

Marie Annick FELER



Les menus sont susceptibles d’étre modifiés en fonction des livraisons des et des effectifs M &
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