Menus du 25 au 29 Mars 2024
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LuNDI 25 MERCREDI 27 VENDREDI 29
@ MARDI 26 =@ JEUDI 28 =@
o Elo Bl
Midi végé Midi Midi Midi végé Midi
Betterave mais Salade composée Quiche au fromage Pates au pesto Rillette de thon
Surimi mayonnaise Feuilleté hot dog Radis Salade du bevger Charcuterie
Steak hache ;
. Aioli de poisson Flan de legumes Cordon bleu
Omelett Paélla au poulet Foie de veau persillé Fish
mecette P Roti de porc
Ble Pomme de terre vapeur Semoule )
Paélla au poisson Carotte Puree
Ratatouille Haricot vert Courgette
Fromage / Yaourt
Fromage/ Yaourt Fromage / Yaourt Fromage /yaourt Fromage / Yaourt
. c ; ) . ‘ )
Fruit ompote Poire au sirop Beignet / crumble Fruit
Soir Soir Soir Soir
Macedoine de legumes Salade piémontaise Feuilleté fromage Duo de carotte et céleri Le Proviseur
Fscalgpe viennoise Paupiette de poisson Blanquette de veau Lasagne
Marc FLECHER
Puree Poélée de legumes Riz | e
La gestionnaire
Jromage sec VYaourt Jromage sec Yaourt
Marie Annick FELER
Jle flottante Compte Fruit Glace




Les menus sont susceptibles d’étre modifiés en fonction des livraisons des et des effectifs M &
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