Menus du 15 au 19 Janvier 2024
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Midi Midi Midi Midi végé Midi
Salade de chou rouge Celeri remoulade Bruscfgeat;(: einf;n;egta[/ Feuilleté jardinier Pdtes au pesto
Quiche au thon Taboule Saf 0[31 . Salade d’endives pomme Surimi
Ca Ei[:_’[)aogft:;\t;n al Cf)gr?kciftif(fﬁ;é Choucroute de la mer Flan de l?gumes Blanquette de veau
F ¢ Escalope viennoise Blanquette de la mer
Carottes Pdtes Choucroute d (a viande o Semoule
Purée Haricots verts Riz d [a tomate Petits pois
Champignons
Fromage / Yaourt
Fromage/ Yaourt Fromage / Yaourt Fromage / Yaourt Fromage / Yaourt
Gdteau marbré / beignet
Fruit Compote Salade de fruits Fruits ramboise
p
Soir Soir Soir Soir

Salade boléro

Potage de vermicelle d la
tomate

Crépe au fromage

Velouté de courgettes

Fish

Sauté de dinde aux olives

Colin sauce curry

Nuggets

Gratin de brocolis

Riz

Farfalles

Pomme noisette

Fromage / Yaourt

Fromage/ Yaourt

Fromage/ Yaourt

Fromage / Yaourt

Créme dessert

Brownies

Liégeois

Glace

Le Proviseur

Marc FLECHER

La gestionnaire

Marie Annick FELER
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