
Menus du 15 au 19 Janvier 2024  

LUNDI
MARDI 

MERCREDI 
JEUDI 

VENDREDI 

Midi    Midi  Midi   Midi végé Midi   

Salade de chou rouge 
Quiche au thon

Céleri rémoulade
Taboulé 

Brushetta emmental/
champignons

Sardine 

Feuilleté jardinier
Salade d’endives pomme

Pâtes au pesto
Surimi  

Poulet rôti
Cabillaud provençal

Steak haché
Colin citronné

Choucroute de la mer Flan de légumes
Escalope viennoise

Riz à la tomate
Champignons

Blanquette de veau
Blanquette de la mer

Carottes  
Purée 

Pâtes 
Haricots verts

Choucroute à la viande
Semoule 

Petits pois

Fromage / Yaourt
Fromage/ Yaourt Fromage / Yaourt Fromage / Yaourt Fromage / Yaourt

Fruit Compote Salade de fruits Fruits 
Gâteau marbré / beignet

framboise
 

Soir        Soir   Soir             Soir   

Le Proviseur
 

 Marc FLECHER



 La gestionnaire

Marie Annick FELER

Salade boléro
Potage de vermicelle à la

tomate
Crêpe au fromage Velouté de courgettes 

Fish Sauté de dinde aux olives Colin sauce curry Nuggets 

Gratin de brocolis Riz Farfalles Pomme noisette

Fromage / Yaourt Fromage/ Yaourt Fromage/ Yaourt Fromage / Yaourt

Crème dessert Brownies Liégeois Glace 

Pain



Les menus sont susceptibles d’être modifiés en fonction des livraisons des et des effectifs M                                                                                                                   


