Menus du 11 au 15 dgegmbre 2023
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LUNDI MERCREDI VENDREDI
o Bl Bi&®)
Midi Midi Midi végé Midi Midi
. ) . Bruschetta champignons
Croisillon Dubarry Salade composée Mousse de betterave Taboule

Céleri rémoulade

Salade de pdtes thon legumes

Terrine de campagne

Coeur de palmier

Bruschetta lardons
Salade composée

Beeuf flamand Fmincé de volaille provencale L asaome Saumon épinard
Colin sauce aneth Omelette g 2
Pomme de terre vapeur Riz

Fondue de poireaux

Poélée de legumes

Lasagne aux légumes

Blanquette de veau
Blanquette de poisson

Purée
Champignons

Saucisse de Toulouse
Cabillaud

Ratatouille
Riz

Fromage / Yaourt

Fromage/ Yaourt

Fromage / Yaourt

Fromage / Yaourt

Fromage / Yaourt

Fruit

Tarte

Salade de fruits

Gdteau marbré/ tarte au flan

Fruit

Soir

Soir

Soir

Soir

Veloute de courgettes

Carottes rdpées

Gougere

Salade d’endives

Nugget de poisson

Réti de porc

Cabillaud au curry

Cuisse de poulet

Semoule d la tomate

Petit pois

Ibly aux [gumes

Pdtes aux légumes

Fromage / Yaourt

Fromage/ Yaourt

Fromage/ Yaourt

Fromage / Yaourt

Poire mousseline

Brownies

Fruit

Mousse chocolat

Le Proviseur

Marc FLECHER

La gestionnaire

Marie Annick FELER



Les menus sont susceptibles d’étre modifiés en fonction des livraisons des et des effectifs M &
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