La Région

Auvergne-Rhone-Alpes

Menus du 2 au 6 mai 2022 >

LUNDI 02/05 MERCREDI 04/05 VENDREDI 06/05
; MARDI 03/05 : JEUDI 05/05 ¢
Pain Pa{ln' Pa/|r71’
Midi Menudusoleil " |Midi Midi T Ividi Midi e
Salade @ composée Pissaladiere € Gaspachio ,é Melon \Q
C dTartle provengale Macédoine et surimi Radis beurre ) Taboulé 2 Salade verte @
ceur de palmier et tomate Rillettes de thon = Salade au chévre
Steak haché basquaise Saucisson chaud Brochette de beeuf ‘4. Blanquette de dinde Poisson meunicre
Colin aux poivrons Fish rochetic ce boout | Blanquette de poisson Andouillette & la moutarde
Brochette de poisson
Pennes Pommes de terre vapeur Polenta, sauce au poivre Riz pilaf Gratin dauphinois
Courgettes sautées Carottes persillées ratatouille Champignons Haricots verts
Fromage / Yaourt @@ Fromage / Yaourt Fromage / Yaourt Fromage / Yaourt bt Fromage / Yaourt
Glase Créme briilée Gateau au chocolat 5 Fraises ' Roulé a la confiture
Soir Soir Repas Soir Soir /
Pité croute @ Coleslaw Salade verte @ aux ceufs Tomate mozzarella .

Le Proyiseur

Poisson bordelais

Quenelles @

Cordon bleu

Cuisse de pintade

Marc FEECHER

Riz

Gratin de chou fleur

Macaronis

Printaniére de légumes

La gestionnaire

o

Fromage / Yaourt

Fromage / Yaourt

Fromage / Yaourt

Fromage / Yaourt

. AN
Poire au chocolat =

Fruit

Compote

Tarte aux fruits

e

Les menus sont susceptibles d'étre modifiés selon les livraisons des produits et les effectifs

A
- produits faits maison ™= - produits locaux @ - produits bio

' = produits végétariens



